
Café - Restaurant - Traiteur

Cuisine Libanaise

Organisation de Réception / Privatisation
Ouvert 7 jours sur 7

22, rue de l’Arrivée - 75015 Paris

01 43 38 12 27
www.restaurantlacime.fr 

lacime22@gmail.com

Grillades

KAFTA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.00
Viande de bœuf hachée grillée avec persil, oignon  
CHICHE TAOUK. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.00
Brochettes de poulet grillées marinées au citron, 
huile et ail
CHAWARMA VIANDE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.00
Emincé de bœuf mariné
CHAWARMA POULET. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.00
Emincé de poulet mariné au citron, ail
CHAWARMA MIXTE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17.00
Emincé de bœuf et poulet mariné
ASSORTIMENT DES BROCHETTES LA CIME. 21.00
Assortiment de brochettes grillées : agneau, 
kafta bœuf, taouk poulet
BROCHETTES D’AGNEAU GRILLÉES. .  .  .  .  .  .  18.00
KAFTA KHACHKACH. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17.00
Viande hachée, grillée avec persil, oignon, épices  
CÔTELETTES D’AGNEAU. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18.00
Côtelettes d’agneaux marinées et grillées
KEBBÉ AU FOUR. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.00
Viande finement pilée avec blé concassé, 
farcie de viande hachée
GAMBAS GRILLÉES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,00
FILET  DE CABILLAUD. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,00
Poisson à l’huile d’olive, citron, grillé
 GARNITURES : BLÉ CONCASSÉ, RIZ, FRITES



Hors d’Œuvres Froids

HOMMOS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.50                                                                 
Purée de pois chiches, huile de sésame,
jus de citron et huile d’olive     
TABOULÉ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.50 
Persil, blé concassé, tomate, menthe, oignon,
jus de citron et huile d’olive  
HOMMOS BEYROUTI . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.50 
Purée de pois chiches, huile de sésame, piment,
ail, huile d’olive et jus de citron
MOUTABAL / BABA GHANOUJ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.50                              
Purée d’aubergine, huile de sésame, jus de citron 
et huile d’olive
WARAK ÉNAB. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.50                               
Feuilles de vigne farcies de riz, tomate, persil,
cuisinées à l’huile d’olive
MOUSSAKAA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.50 
Aubergines au four, cuisinées à la tomate et 
agrémentées de pois chiches

CHINKLICHE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.50 
Fromage affiné au parfum de thym,
émincé de tomates et d’oignons
LABNÉ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.50 
Fromage blanc, lait caillé nature, ail ou thym  
SAMAKÉ HARRA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.50 
Ratatouille de légumes, poivron rouge,
piment vert, ail, oignon, tomate
LABAN AU CONCOMBRE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.50                              
Yaourt frais au concombre parfumé à la menthe 
SALADE FATTOUCHE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.50
Salade de crudités, huile d’olive, jus de citron, 
sumac, pain libanais grillé
MOUJADARA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.50
Purée de lentilles, riz et oignon frit 
KEBBÉ NAYÉ. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11.50
Viande de bœuf crue mêlée à du blé concassé, 
oignon, huile d’olive

Hors d’Œuvres Chauds

FALAFEL (4 PIÈCES). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00
Boulettes croquantes de fèves, pois chiches, épices, 
huile de sésame 
KEBBÉ BOULETTE (4 PIÈCES). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00                                                                 
Boulettes de viande au blé concassé, 
farcies de viande hachées  
FATAYER (4 PIÈCES). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00                                                                                                           
Rissoles aux épinards, oignon
SFIHA (4 PIÈCES). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.00                                                                                                       
Mini pizza libanaises viande hachée aux épices,
tomate, oignon
SAMBOUSEK  FROMAGE (4 PIÈCES) . .  .  .  .  .  .  . 7.00                                                                                                            
Rissoles de fromage halloum parfumé 
SAMBOUSEK VIANDE (4 PIÈCES). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00
Rissoles de viande hachée
RIKAKAT FROMAGE (4 PIÈCES). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00
Feuilletés farcis aux fromages, parfumés aux herbes 
AILES DE POULET. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00
Marinées au citron, ail   
SOUPE DE LENTILLES. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00
à l’oignon
SOJOC. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00                                                                                                         
Saucisses épicées nappées au citron  
FOIES DE VOLAILLE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10.00
Flambés au citron, ail
KELLEGE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10.00
Pain libanais farci au fromage, tomate 
ARAYESS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10.00
Pain farci à la viande hachée, tomate
MANAKICH FROMAGE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.00
Fromage de vache, haloumi
MANAKICH AU THYM SAUVAGE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.00
Grains de sésame, sumac et huile d’olive



Plateaux de Mézzés

Desserts

Plateaux Repas

Formule  Sandwich

PLATEAU MÉZZÉS . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15.00                                                                  
4 mézzés froids & 3 mézzés chauds
PLATEAU MÉZZÉS VÉGÉTARIENS . .  .  .  .  .  .  .  .  15.00
4 mézzés froids & 3 mézzés chauds  
PLATEAU MÉZZÉS VÉGÉTALIENS. .  .  .  .  .  .  .  .  .  15.00
4 mézzés froids & 3 mézzés chauds
MÉZZÉS LA CIME ( 2 PERS. ) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  42.00                                                                  
4 mézzés froids & 4 mézzés chauds     
MÉZZÉS LA CIME ( 4 PERS. ) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  92.00                                                                  
8 mézzés froids & 6 mézzés chauds

MOUHALABIEH. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00
Flan libanais au lait et parfumé a la fleur d’oranger
BAKLAWA LIBANAISES. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00
Pâtisseries fourrées aux  pistaches, pignons de pin, 
noix de cajou  
KNÉFÉ AU FROMAGE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00
Cheveux d’ange dorés au fromage fondant
KACHTA ASSAL. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00
Crème de lait avec miel, pistache
OSMALIEH. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00
Cheveux d’anges dorés fourrés de crème de lait 
HALAVA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00
Pâte crème de sésame sucrée à la pistache
LOUKOUM. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 6.00
Rose, Vanille

CHAWARMA POULET. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.50                                                                  
Emincé de poulet mariné avec hommos, taboulé     
CHAWARMA VIANDE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.50                                               
Emincé de bœuf mariné avec hommos, taboulé  
CHICHE TAOUK. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.50
Brochettes de poulet grillées mariné avec hommos, taboulé
KAFTA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.50
Viande hachée grillée avec persil, hommos, taboulé
DUO KAFTA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16.50
Duo de brochettes poulet, kafta avec hommos, taboulé

SANDWICH FALAFEL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.50                                                                  
SANDWICH CHAWARMA POULET . .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.50                                               
SANDWICH CHAWARMA VIANDE . .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.50                                               
SANDWICH CHICHE TAOUK . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.50                                               
SANDWICH KEFTA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7.50                                               
FORMULE NORD. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11.50
1 Sandwich + 2 Baklawas + 1 Boisson soft 33cl
FORMULE SOMMET . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11.50
1 Sandwich + 2 Beignets + 1 Boisson soft 33cl
FORMULE LA CIME . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11.50
1 Sandwich + Frites + 1 Boisson soft 33cl

BOISSONS SOFT 33CL. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2.00
Coca, Coca Zéro, Sprite, Orangina
BOISSONS SOFT 50CL. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2.00
Evian, San Pellegrino


